
Empfehlungskarte 2025
Vorspeisen

22 Sechs Schnecken überbacken mit Kräuterbutter
dazu Toast Brot A-G € 11,99

106 Kürbis – Ingwer Cremesuppe mit Sahnehaube, 
Kürbiskerne und Kürbiskernöl                                                   €  7,99
Salate

34 Großer gemischter Salatteller mit
gebratenen Maultaschenstreifen 2-3-A-C-G-J-i-N € 17,90

94 Schwäbischer Wurstsalat mit Schwarzwurst + Bauernbrot € 14,90
1-2-6-A-C-I-J-N

95 Schweizer Wurstsalat mit Käse und Bauernbrot                      € 15,90
1-6-A-C-G-J-N

46 Vegetarisch
Spaghetti mit hausgemachten Kürbis-Pesto und
Mediterranem Paprika-Zucchini Gemüse                                  € 19,80

47 Vegan Paprika-Zucchini Gemüse mit Bratkartoffeln und
Ofengemüse (Broccoli- Blumenkohl-Karotten) 2         € 19,80

110 ,, Fitnessteller‘‘
Putensteak mit Kräuterbutter, Folienkartoffel
und Kräuterquark an Salatgarnitur 1-2-J-C €  24,10

70 Schwäbischer Rinder-Sauerbraten mit Rotkraut
und hausgemachten Spätzle         € 23,90

53 Rindertafelspitz mit Meerrettichsoße und Bratkartoffeln         € 23,90

601 Wildgulasch mit hausgemachten Haselnussspätzle  
und Preiselbeer-Birne             € 25,90

Burger Karte
Alle Burger servieren wir mit Rinder Paddy, Salatblatt, Tomate, Zwiebeln,

Gewürzgurke an Coleslaw Salat und Pommes Frites

112 ,,Hamburger ‘‘ Beef J € 17,10
113 ,,Cheeseburger ‘‘ Beef     

mit Cheddar Cheese A-J-G € 18,90
114 ,,BBQ Burger ‘‘ Beef

mit Cheddar Cheese und Bacon A-J-G € 19,90
604 ,,Avocado Burger ‘‘ Beef mit Cheddar Cheese, 

Nachos und Avocado Creme on top A-J-G € 20,30

117 ,,Vegetarischer Cheeseburger ‘‘                                             € 18,90
mit Cheddar Cheese  A-J-G
Änderungen vorbehalten   Beilagen Änderung 1,00 €   Extra Soßen 2,00 € Salat Umbestellung 4,50 €
Käsespäzle-Umbestellung 6,50 € Räuberteller ab 12 Jahre 5,00€

              Liste-Allergene Zusatzstoffe an der Theke einsehbar


